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	Техническое обслуживание  и ремонт  оборудование пищеблока    
	Комплекс мероприятий и операций по поддержанию и восстановлению исправности  и работоспособности  оборудования и техники (согласно приложенного перечня)  при ее использовании по назначению, а так же при хранении и транспортировании. Контроль технического состояния; текущие и периодическое техобслуживание; ремонт оборудовании. Диагностика  корректной  работы  отдельных узлов оборудования. В случае если ремонт невозможен то замена узлов и датчиков и систем. приведение систем оборудование с техническими нормами. Проверка корректной работы оборудования от резервных источников питания
	июль 2024
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	33 040,00
	198 240,00







 
В ценовом предложении должна быть учтена стоимость самих товаров, работ и услуг, расходы на транспортировку, страхование, уплату таможенных пошлин и налогов и других обязательных платежах в бюджет, а также иных расходов потенциального поставщика.

Требования к поставщику:

-должен обладать правоспособностью для юридических лиц, гражданской дееспособностью для физических лиц;

- наличие опыта работы (за исключением случаев, когда предметом закупок признается наличие лицензии и (или) разрешения у потенциального поставщика);

- не подлежать процедуре банкротства либо ликвидации;

- должен обладать материальными, трудовыми и финансовыми ресурсами, достаточными для исполнения обязательств по договору о  закупках.



Приложение             
Спецификация технического оборудования
Работы обязательные к выполнению при техническом обслуживании
Работ для всех видов оборудования:
-   внешний осмотр на соблюдение требований техники безопасности;
-   проверка комплектности оборудования;
-    проверка исправности защитного заземления;
-    проверка исправности электропроводки от автоматического
выключения до токоприёмника;
-    проверка исправностей кожухов, ручек, ограждений, замков,
резиновых и других уплотнений;
-    проверка оборудования в рабочем режиме в соответствии с
заводскими инструкциями;
-   проверка уровня масла;
-   проверка надёжности крепления съёмных узлов и механизмов;
-   отметка в учётных документах о проведённой работе;
ОБОРУДОВАНИЕ ХОЛОДИЛЬНОЕ
- регулировка тепловой защиты и замена тепловых элементов магнитного
пускателя;
-  регулировка РВ, ТРВ, термостата;
-  устранение утечек;
-  устранение неисправностей, вызывающих повышенный шум
оборудования;
-  подтяжка ремней;
-  демонтаж х\агрегатов в ремонт;
-  монтаж и наладка х\установок после ремонта;
-  остановка оборудования на консервацию;
-  проведение дополнительного инструктажа работникам “Заказчика”
при нарушении ими правил эксплуатации оборудования
ОБОРУДОВАНИЕ ТЕПЛОВОЕ
- регулировка тепловой защиты и замена тепловых элементов магнитного пускателя;
- зачистка электроконтактных соединений;
- замена вышедших из строя контактных ламп;
- проведение дополнительного инструктажа работников “заказчика”.   
ОБОРУДОВАНИЕ МЕХАНИЧЕСКОЕ
- затяжка крепёжных изделий;
- замена сгоревших предохранителей, плавких вставок, контактов, катушек и нагревательных элементов магнитных пускателей.
    В обслуживание входит стоимость: прокладок разных, заглушек, набивка сальниковая, катушка магнитного пускателя, смазочные материалы, ползуны, лампы сигнальные, фильтры ТРВ, сальник каркасный.
    Остальные запасные части и комплектующие устанавливаются за отдельную плату.
“Исполнитель” выдаёт по требованию “Заказчика” техническое заключение для списания оборудования.
Обслуживающая организация должна иметь
 - специальное оборудование для обслуживание технологического оборудования пищеблока      
- обучение и группы допуска к работам 
-транспортное средство в случае необходимости забрать оборудование пищеблока. 
- представитель организации должен является на объект по вызову «Заказчика» в течение 24-х часов, а работы по устранению неисправностей, если их невозможно устранить сразу, выполняются не позднее, 3-х рабочих дней с момента вызова. В некоторых случаях заказа запчастей от производителей оборудования сроки ремонта могут быть увеличены на срок доставки запасных частей.
- техническое обслуживание оборудование должно проводится ежемесячно 10 и 25 числа .
Холодильное оборудование
	Шкаф холодильный среднетемпературный СМ114-S(ШХ-1,4)

	Шкаф холодильный среднетемпературный СМ107-S(ШХ-0,7)

	Шкаф холодильный среднетемпературный Cм107-G (ШН 0,7) нержавеющая сталь

	Шкаф холодильный с метал.дверью

	Холодильник "Саратов"263

	Моноблок низкотемпературный к морозильной камере

	Холодильник СаратовКШ-160

	Холодильный агрегат

	Холодильный шкаф (INTER 501 T)

	Морозильный ларь МЛГ 250

	Камера морозильная КХН объем 4,41 м3

	Прилавок холодильный низкотемпературный

	Камера холодильная

	Ледогенератор

	Витрина холодильная RT78L-1


Оборудование теплое
	Гриль электрический с вулканической лавой

	Мантоварка бытовая

	Мармит для 1-х блюд

	Мармит для 2-х блюд 

	Печь ПГ-4К

	Плита индукционная

	Плита электрическая кухонная

	Прилавок горячих напитков

	Сковорода электрическая

	Кофемашина

	Аста Мармит 1-х блюд ПМЭС-70К-01 Мармит

	Электрическая конвекционная печь с парогенератором, модель SCC RATIONAL AG

	Пароконвектомат бойлерный электрический SelfCookingCenter

	Печь конвекционная


Оборудование механическое 
	Тестораскатка-лапшерезка IMPERIA TITANIA

	Соковыжималка СВ500 LUXE (500 Вт)

	Слайсер

	Рыбочистка электрическая

	Посудомоечная машина (компактная) Bosch ActiveWater Smart SKS41E11RU

	Напольные весы

	Мясорубка TS 22FTS 136UT

	Мясорубка МИМ-600**

	Мясорубка НМ-12N

	Мукопросеиватель "Каскад"

	Кофемолка CUNILL BRASIL/G

	Барный комбайн

	Блендер Braun JB5160 ВК



